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SPIRITC
Jedno z najbardziej stylowych miast Europy. Kolebka marek,
ﬁﬁ?ﬁ_‘ Skl ktore na dlugo okreslily pojecie stylu ,Made in Italy”. Glowny
& 7 "’Jn- " * konkurent Paryza w walce o miano stolicy mody. I podobnie
' o jak Paryz organizator wielkich targow wnetrzarskich. Salone
Del Mobile, odbywa sie nieprzerwanie od 1961 roku i sprawia,
ze do miasta zjezdzaja ttumy superzdolnych, dobrze ubranych,
elokwentnych architektow. I wierzcie nam: kazdy, kto lubi
design, cho¢ raz powinien si¢ w tym okresie w Mediolanie
pojawi¢. Gdy ttumy kreatywnych ludzi z calego swiata walcza
tu o kazdy centymetr miejsca w hotelu, Airbnb, takséwce,
metrze, restauracjach i barach — w tym okresie Mediolan zyje
jak nigdy! Ale jesli nie lubicie przepychanek, moze warto
zobaczy¢ miasto w innym, bardziej spokojnym czasie. To,
co znajdziecie tu na co dzien, to esencja wloskiego szyku.
Piekna architektura, $wietny design, zwlaszcza ten juz nie raz
omawiany fenomen wspanialych klatek schodowych — patrz
okladka naszego przewodnika. Wystarczy zajrze¢ do zwykle
przeszklonych wnetrz, by co chwila wpadac w ostupienie i coraz
glosniej zastanawiac sie, jak oni to robig. Co do jedzenia, to jest
zachowawcze. Nie znalezli$my tu zbyt wiele awangardy (ani
jednego miejsca z kawa przelewowa!), ale to, co tradycyjne, jest
wspaniale rozwiniete, lgcznie z cudowng kulturg aperitivo. Ma
by¢ klasycznie, po wlosku, tak jak bylo od zawsze. Jesli czujecie,
Zze mozecie to polubi¢ — zapraszamy do Mediolanu!

Zdjecia: Krzysztof Kozanowski
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1 Panettone i croissanty

Piekarnia, cukiernia i kawiarnia w jednym. Trzech
przyjaciét - Diego Bamberghi, Giovanni Giberti i Luca
Scanni - sze§¢ lat temu postanowito zatozyé miejsce na
kazdg pore dnia. We Wioszech rozpoczat sie kryzys,

a oni szukali pomystu na biznes. Chcieli stworzy¢ cos,
co ma charakter, jest autentyczne, niczego nie udaje,
a jednoczes$nie gwarantuje najwyzszq jakosé jedzenia.
A ze Giovani jest cukiernikiem - padfo na wypieki.

To tu dostaniecie najlepszego croissanta w Mediola-
nie, stynne panettone w stoiku, ale tez kawatki pizzy,
kanapki i przepyszne ciastka: od klasykéw, jak tarta
limoncello czy mille-feuille, po bardziej autorskie wa-
riacje, jak tartaletka z kremem dyniowym czy gruszka
w czekoladzie. Diego zajmuje sie dostawami, a Luca

- komunikacjg marki. Idzie im doskonale, otworzyli juz
dwa kolejne miejsca - lodziarnie Pavé Gelati & Grani-
te i Pavé-Break ze $niadaniami i lunchami.

Pavé Milano, Via Felice Casati 27
Pavé Gelati & Granite, Via Cesare Battisti 21
Pavé-Break, Via della Commenda 25

www.pavemilano.com

2 Spryt Prady

Gtéwny punkt na liscie dzisiejszych atrakcji Mediolanu.
Juz nie katedra, nie outlety, ale ta wtasnie galeria jest
absolutnym must see wioskiej pétnocy. Genialny byt
pomyst Prady, by przeistoczyé tereny stuletniej desty-
larni w nowoczesny, przestrzenny kompleks dedykowa-
ny sztuce. Podobnie jaok decyzja, by zaangazowaé do
tej adaptacji wybitnego architekta Rema Koolhaasa.
Powstat projekt funkcjonalny i frapujgcy swojg nowo-
czesnosciqg, bez zadnych zbednych gestéw. Neutralny
na tyle, by fadnie eksponowaé prace tu pokazywane,
dawaé przestrzen do projekgji filmowych i performan-
sow, wystaw statych i czasowych, pomiesci¢ ksiegarnie
i kawiarnie (patrz obok). W weekendy przed kasq stoi
kolejka ludzi tak dobrze ubranych, ze choéby po to,

by popatrze¢ na nich - warto tu wpasé. My obejrze-
lismy takze kilka $wietnych dopracowanych wystaw.
Polecamy!

Fondazione Prada, Largo Isarco 2

www.fondazioneprada.org
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3 Fantastyczna kawiarnia Wesa

Jeden z najtadniej zaprojektowanych baréw na $wiecie.
Nic dziwnego, bo stoi za nim sam Wes Anderson, rezy-
ser, ktérego filmy, takie jak ,Genialny klan” czy ,Grand
Budapest Hotel”, stawaty sie kultowe juz w momencie
wprowadzenia na ekrany kin. Anderson ma rozpozna-
walny styl, wiec decyzja zaproszenia go do stworzenia
baru w Fondazione Prada byta ruchem genialnym!

W Barze Luce zadbat o kazdy, najmniejszy szczegot:
od lamperii, tapet, ekspresu do kawy po flipery, stroje

Bar Luce, Largo Isarco 2

www.fondazioneprada.org/barluce
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kelneréw, menu i oczywiscie muzyke, ktérej tu mozemy
postuchad. To jest przyktad miejsca totalnego, zapro-
jektowanego od A do Z. | (podobnie jak w filmach tego
rezysera) ta dbatosé o kazdy detal jest urzekajgca.
Mozna tu wypié¢ kawe, zjesé pysznq ciabatte lub ciastko
(dostarcza je stynna piekarnia Marchesi), ale najpierw
trzeba sie zmierzy¢ z napierajgcym ttumem turystéw,
ktérzy walczg o wolne miejsce przy stoliku. Zrelakso-
wad sie nie da, ale i tak trzeba tu wpasd¢!
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%3 Dom wielofunkcyjny

XVlll-wieczna piekna willa w srodku miasta zostata
oddana w zarzqgdzanie kolektywowi Esterni, ktéry
zatozyt tu galerie, ogréd edukacyjny, sklep z kwiatami,
warsztat rowerowy, restauracje i hostel. Co jakis czas
organizuje tez targi rolnikéw. Najintensywniej dziata
knajpa - kiedy do niej przyszlismy w sobotnie popo-
tudnie, byta wypetniona ludzmi po brzegi. Zywictowy,
rozgestykulowany wtoski ttum, rodziny z dzieciakami
spozywajqgce swéj weekendowy positek, swietujg-

ce urodziny i rocznice. Ewidentnie miejsce lubiane,

w ktérym jedzenie jest w przystepnej cenie, bardzo
urozmaicone, wino podstawowe, a kawa porzgdna.
Czeg6z wiecej trzeba? Szef Nicola Cavallaro serwuje
tu zaréwno focaccie, kanapki, jak i paste, ryby, mieso.
Uzywa dobrych, sezonowych produktéw. Klasyka
gatunku podana sprawnie - Whosi to kochajg!

Esterni i Un Posto a Milano, Via Cuccagna 2

www.esterni.org

www.unpostoamilano.it

5 Zle Negroni w mega szkle

Najbardziej znany bar w Mediolanie. Pozycja obo-
wigzkowa. To tutaj barman Mirko Stoccheto popetnit
pamietny btgd i do klasycznego Negroni, zamiast
ginu, dodat wino musujgce. | stato sie! Od tamtej pory
Bar Basso zyskat swojego flagowego drinka - czyli
Negroni Sbagliato (Zte Negroni). Przezyjecie szok,
gdy zobaczycie ten monstrualny, przeskalowany
kieliszek — my nie moglismy przestac¢ sie $miaé. Podany
na tacy przez stylowego kelnera, kiéry na pewno zna
tu wszystkich statych klientéw. A tych przez dziesiecio-
lecia dziatania baru byto bez liku, wiréd nich gwiazdy,
aktorzy, gangsterzy, podobno prezydent i nawet sam
Hemingway - o stynnych gosciach w Barze Basso
przeczytacie w wycinkach prasowych wiszgcych na
$cianach baru. Historie czyta sie tu z kazdej twarzy,

z kazdego zakamarka. Cin cin!

Bar Basso, Via Plinio 39

www.barbasso.com
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6 Od podlogi po sufit

Kiedy pytalismy tubylcéw, jakg dzielnice mamy
odwiedzi¢ w Mediolanie, by uciec od historycznej
klasyki, czesto wymieniali China Town. Warto tu
przyjecha¢ choéby dla pieknego, wiekowego baru

z winami. Cantine Isola powstata w 1896 roku i znowu,
jak to w Mediolanie czesto bywa, udato sie zachowaé
caty oryginalny wystréj wnetrza. Wina pietrzq sie od
podtogi po sufit, ustawione na starych drewnianych
regatach. Przemita obstuga - z Giannim, Ting i ich
synem Lucq na czele - czestuje wieczorem przekgska-
mi, ktére sq za darmo do kazdego kupionego kieliszka
wina. Atmosfera jest kameralna, rodzinna, na poga-
wedki wpadaijq stali bywalcy. Na pétkach majq klasyki
- od Chianti Classico przez amarone, od Burgundii,
Bordeaux po Mozele, Istrie i Friuli. Sq tez zupetnie
nowoczesne pomarancze - tak, znalezlismy tu nawet
Radikona. Taki stary bar, a jest ich w Mediolanie wiele,
to punkt obowigzkowy dla kazdego, kto pragnie wezué
sie w autentyczny rytm miasta.

Cantine Isola, Via Paolo Sarpi 30

www.cantineisola.com

7 Hygge na calym $wiecie

Bistro potozone nieco na uboczu, z dala od turystycz-
nych szlakéw. Zatozyli je péttora roku temu dwaj
bracia. Jeden z nich dtugo mieszkat w Danii, stqd
wzieta sie nazwa. Hygge ma wszystko, czego modne-
mu miejscu trzeba: common table, wielkie okna, $ciane
do przyczepiania polaroidéw z catego $wiata, dobrg
kawe. Ale najlepsze sq tu lunche. Karta dar jest krétka
i czesto sie zmienia. Znajdziecie w niej miedzy innymi
zupe krem z kalafiora z jajkiem w koszulce, chrupkami,
pistacjami i kakao czy grillowane krewetki na kremie

z fasoli, stir-fry z cykorii i crumble z chleba zytniego. Do
wyboru jest tez kilka opcji weganskich. Jak na dosy¢
konserwatywny jedzeniowo Mediolan - bardzo nowo-
czesnie i smacznie.

Hygge Corner, Via Giuseppe Sapeto 3

www.hyggecorner.com

Przewodnik

8 Globus, planeta i luk

Aesop - ta kanadyjska marka kosmetyczna dba nie
tylko o wyjgtkowe opakowania swoich kosmetykéw,
ale tez o niesamowity wystrdj sklepdw. Kazdy jest inny!
Za kazdym stoi inne $wietne studio architektoniczne.
Bylismy w niejednym sklepie Aesopa, w niejednym
kraju, na niejednym kontynencie.

| musimy przyznaé, ze ten w Mediolanie jest jedng

z najbardziej spektakularnych realizacji. Trudno sie
dziwi¢, bo zaprojektowato go samo Dimore Studio! Tur-
kusowe kapsutowe moduty na kosmetyki majg w sobie
co$ zarazem futurystycznego, jak i retro. Pod sufitem
zwiesza sie gigantyczna okrqggta, ptaska lampa przy-
pominajgca powierzchnie jakiej$ planety widzianej

z lotu ptaka. W kqcie na szafie zgrupowano globusy,
a tuki okien delikatnie fagodzq wyrazisty charakter
tego wnetrza. Sztos! | na pewno dzisiaj ,signature
place” Mediolanu.

Aesop Corso Magenta, Via Meravigli 18

WWw.aesop.com

9 Papierniczy uratowany!

Klasyczny sklep papierniczy z 1909 roku, w ktérym
udato sie zachowac caty oryginalny wystréj wnetrza.
Zeby go ocali¢, skrzykneto sie kilku wydawcéw, prze-
jeli go w 2014 roku i zachowali przeszklone szafeczki,
17 matych szufladek w pieknym zielono-turkusowym
kolorze, drewniane lady i witryne ze starym liternic-
twem. Postanowili tez zostawi¢ stare maszyny drukar-
skie i litograficzne, w kolejnym pomieszczeniu powstato
mate muzeum, gdzie mozna zobaczyé¢, jak dawniej
pracowali drukarze, a w jeszcze nastepnym jest mata
ksiegarnia z albumami i ksigzkami artystycznymi.
Mozna tu kupié¢ catq selekcje najbardziej coolerskich
pidr, otéwkow, gumek, magneséw, notesow, kopert,
papieréw i spinaczy z catego $wiata. Sq japonskie
Kaweco i Midori, otéwki Palomino Blackwing, brytyj-
skie Parkery, amerykanskie Ballpointy, tak piekne,

ze mozna tu spedzi¢ godziny, dotykajgc i decydujgc,
ktéry z nich jest nam pisany! Przemita obstuga chetnie
odpowiada na wszystkie pytania i oprowadza po
imperium Fratellich!

Fratelli Bonvini Milano 1909, Via Tagliamento 1

www.bonvini1909.com
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10 Lekcja z designu

Amerykanin Britt Moran i Wioch Emiliano Salci stojg
za jednym z najbardziej znanych mediolanskich
studiéw projektowych. Rezydencje (bo tak nalezy
przettumaczyé ich nazwe) zajmujq sie projektowaniem
wyjgtkowych mebli i charakterystycznych wnetrz,
zgrabnie fgczgc rézne epoki. Sg odpowiedzialni za
takie wnetrza, jak Pump Room w Chicago, Ceresio

7 w Mediolanie czy patac Porta Nuova, gdzie znaj-
duje sie ich pracownia potgczona z showroomem. To
przestronne mieszkanie z tarasem jest niesamowite.
Zostato zaprojektowane od A do Z, kolory $cian,

Dimore Gallery, Via Solferino 11

www.dimoregallery.com

10

tapety, okiennice, dywany, wazony, lampy, wyktadziny
- kazdy detal zostat przemyslany i zrealizowany. Rzgd
pokoi ciggnie sie wzdtuz wgskiego korytarza. Mozna
tu wejs¢ i podziwiaé wspétczesne i archiwalne meble,
ktére wyszty z pracowni Dimore. Ale tez wioskie klasy-
ki, takie jak fotele Gio Pontiego. Kazdy element jest na
sprzedaz. Ale nawet jesli nie sta¢ was na ich zakup, ko-
niecznie odwiedzcie Dimore. To nie tylko wtoski klasyk,
ale jedno ze studiéw, ktérego wptyw widaé w wielu
architektonicznych i wnetrzarskich projektach na catym
$wiecie. Pozycja obowigzkowal!
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11  Flaczki, konina i bib

Kultowa mediolanska miejscéwka. Trattoria, ktéra - jak
sama nazwa wskazuje (trippa to po wtosku flaczki)

- specjalizuje sie przede wszystkim w miesie. Karta
zmienia sie codziennie, w zaleznosci od tego, co jest
dostepne i naj$wiezsze u rzeznika, ale konina i podro-
by to tutaj standard. Menu miesci sie na jednej stronie:
cztery przystawki (carpaccio z cieleciny z orzechami
czy §limaki w czerwonym winie), trzy pierwsze dania
(w tym klasyczne, typowo mediolanskie risotto z sza-
franem i szpikiem kostnym, zupa kapusciana z kaszan-
kg i pappardelle z ragu z dzika) oraz trzy drugie (stek
z koniny z selerowym purée i czerwonq kapustq lub po-
lenta z duszonym dorszem). Na niezadeklarowanych
miesozercéw patrzq tu podejrzliwie, o miejsca trudno,
trzeba rezerwowad co najmniej z tygodniowym wy-
przedzeniem, gdyz odznaka Bib Gourmand, dumnie
przypieta na froncie, robi swoje. Kiedy wywalczylismy
stolik, bylismy uszczesliwieni. Obstuga jest na pigtke,
dania przyrzgdzone popisowo, ale sam smak nie unidst
nas tak wysoko, jak bysmy chcieli. Znowu pozostalismy
na orbicie poprawnej wtoskiej klasyki.

Trippa Milano, Via Giorgio Vasari 1

www.trippamilano.it
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12 Czekaj, patrz i ubieraj sie

Mediolan to - wiadomo - stolica mody. My jednak
szerokim tukiem ominelismy wszystkie flagowe butiki
wielkich wioskich marek, mieszczqce sie w okolicach
Duomo i monumentalnej Galerii Wiktora Emmanuela
Il, za to z przyjemnosciq oddalismy sie eksplorowaniu
multibrandowych, autorskich butikéw, jak chocby Wait
and See. Uberta Zambeletti, wtascicielka sklepu, byta
wczesniej konsultantkg takich marek, jak Missoni i Etro.
Selekcja ubran pokazuje, ze ma gust, ale tez odrobine
ekscentrycznosci. Gtéwnie miesza mate, eksperymen-
tujgce marki, a dodatkowo doprawia to odrobing bizu-
terii wirujgcej na wielkiej metalowej karuzeli, gadze-
tami rodem z bazaru i pchlego targu, porcelanowymi
Maryjkami i plastikowymi tygrysami. Wszystko razem
tworzy wrazenie, ze - przekraczajgc prég Wait and
See - zatapiamy sie w cyrkowo-bajkowym mikroswie-
cie. Bycie w nim sprawia duzo przyjemnosci.

Wait and See, Via Santa Marta 14

www.waitandsee.it
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13 Krodl kurczakow zaprasza

Kazdy, kto mieszka w Mediolanie, zna kiosk Gian-
nasiego. Mieszczqcy sie w okolicach Porta Romana
wolno stojgcy pawilon podnosi swoje rolety o punkt

7, by do wieczora karmi¢ mediolanczykéw pysznym,
$wiezym i niedrogim jedzeniem na miejscu albo na
wynos. Od czaséw powojennych Giannasi sprzeda-

je kurczaki z rozna. Niektérzy $miejq sie, ze jest lokalng
odpowiedzig na amerykariskie KFC. W latach 60. kiosk
zatozyt mtody Dorando Giannaso, kiéry dopiero co
przyjechat do Mediolanu i rozpoczagt prace w sklepie

z drobiem. Kiedy odkryt, ze duzo lepiej sprzedajq sie
kurczaki pieczone niz surowe, jego kariera nabrata
rozpedu. Niektérzy nazywali go krélem kurczakéw.

Giannasi 1967, Piazza Bruno Buozzi 2

www.facebook.com/giannasil967

Ale na szczescie na tym nie poprzestat, Giannasi 1967
ma tez focaccie, pizze, polente, baktazany, krokiety

z gorgonzolg, nadziewane oliwki, kietbaski, zeberka,
wiele rodzajéw antipasti, makaronéw, warzyw - kazdy
znajdzie co$ dla siebie. Za jedyne 4 euro dostaniecie
tu duzq porcje kurczaka, a reszta dan nie odbiega od
tej ceny. Nic wiec dziwnego, ze ttum gtodomoréw ktebi
sie przed pawilonem non stop. Na szczescie liczna
obstuga uwija sie bardzo szybko, nie ma czekania, jest
u$miech na twarzy, sprawna akgcja i po chwili zgrab-
ny pakunek z jedzeniem Igduje w twoich dfoniach.

Jak was dopadnie chwila zwgtpienia w mediolarskg
gastronomie - tu jej zaradzicie.
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14 jaki drink do pizzy?

| dla odmiany nowoczesny mediolariski bar. Ale nadal
bazujgcy na totalnie prostych potgczeniach. Pizza

i drinki - oto, co oferuje Dry, umiejscowiony centralnie,
blisko kultowego Corso Como i otwarty tylko wieczo-
rem (od 19). Ma opalany drewnem piec do pizzy, a tu-
tejszy szef kuchni Andrea Berton, otwierajgc knajpe

w 2013 roku, wzniést pizze do poziomu wytwornego
dania, ktére stanowi idealne dopetnienie eleganckiej
randki z drinkiem. Zjecie tu zaréwno klasyki, jak i autor-
skie dania szefa: dorsza z ziemniakami, rukolg i sosem
sojowym czy satatke z puntarelli (cykorii szparagowej)
z kremem sardelowym i mozzarellqg z sera krowiego.
Sq tez focaccie, ktérymi tatwo sie podzieli¢, i smaczne
desery. Obite mosigdzem stoty, surowe $ciany, mita
obstuga - wszystko, czego trzeba, by stworzy¢ miejsce,
do ktérego chegq trafi¢ wszyscy!

Dry Milano, Viale Vittorio Veneto 28

www.drymilano.it

14

15 Zielona dusza

Zazwyczaj nie chodzimy tam, gdzie menu podawane
jest na tablecie. W Mediolanie jednak gtéd docisngt
nas do $ciany, a kiedy po raz kolejny sp6znilismy sie na
lunch (tu serwowany maksimum do godziny 15) i okaza-
to sie, ze wiekszosé miejsc jest zamknieta az do kolagji,
zrewidowali$my oczekiwania. Soulgreen ma sporo
dobrych recenzji, w menu gtéwnie warzywa, w wiek-
szosci weganskie dania. Sq apetyczne bowle, rézne
rodzaje risotto, gnocchi, curry, hamburgery, sq lemo-
niady w stoikach (ups). Da sie co$ wybraé - jedzenie
jest tadne, kolorowe, moze nie obtedne, ale na pewno
przyzwoite. Wnetrze mite, duzo roélin, woda do lunchu
za free, z kranikéw w $cianie. Sympatycznie!

Soulgreen, Piazzale Principessa Clotilde

www.soulgreen.com
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